
Κατά την περίοδο της Ρωμαϊκής Αυτοκρατορίας, “nobilis” 
ήταν αυτός που είχε φτάσει στο αξίωμα του υπάτου.  

Με την ευρύτερη έννοια του όρου ήταν ο «ευγενής»,  
με εξαιρετική ποιότητα χαρακτήρα και ανώτερο πνεύμα.

Στο Nobilis αγαπάμε τις ευγενείς, ποιοτικές πρώτες  ύλες, 
τις οποίες συνδυάζουμε δημιουργικά, με έναν στόχο:

να σας σερβίρουμε μεσογειακά πιάτα
με μοναδικό χαρακτήρα και αναπάντεχες γεύσεις  

που θα σας κάνουν να επιστρέψετε ξανά.

“Nobilis” was a term used during the Roman Republic  
to indicate that someone had achieved the consulship.  

In a broader sense, it was used to designate the 
aristocracy and the possession of excellent qualities.

At Nobilis we love noble, quality ingredients, which  
we combine in delicious ways, with one goal in mind:

to serve you Mediterranean dishes
with character and unexpected twists
that will make you wish to come back.

Bon Appetit! Bon Appetit! 

A L L  D AY  M E N U



Cosmopolitan
Vodka, Triple Sec, Cranberry, Fresh Lime and Orange peel

Bloody Mary 
Vodka, Tomato Juice, Fresh Lemon Juice, Worcestershire sauce, 

Salt flavored with celery, Pepper and Tabasco

Mint Julep  
Canadian Whiskey, Angostura Bitter, Sugar, Mint and Lime wheel

Paloma
Tequila Blanco, Fresh Lime ,Grapefruit Soda,

Himalayan Pink Salt and Grapefruit

Mojito
 Light Rum, Aged Rum, Sugar, Fresh Lime Juice, Soda,  

Mint and lime wheel

Negroni
London Dry Gin, Caprano Antica Formula Vermouth,  

Campari and Orange peel

Margarita
Tequila, Triple Sec, Fresh Lime, Himalayan Pink Salt 

Mai Tai
Rum and Aged Rum, Triple Sec, Sugar ,Orgeat Syrup,

Fresh Lime, Mint and Maraschino cherry 

Almond Cigar
Dark Rum, Amaretto Liqueur, Lime Cordial, Cinamon and Lime

Classic Cocktails CollectionClassic Cocktails Collection



Kir Royale
Champagne, Crème de Cassis and lemon peel

 

Mimosa 
Champagne, Triple Sec and fresh orange Juice

Rossini
Prosecco, Crème de fraise liquer and Strawberry

Wisdom
Prosecco, Passoa Liqueur and Passion Fruit

Bellini
Proseco, Crème De peche and peach

Kir
White Wine, Crème de Cassis  

and lemon peel

Aperol Classic

Twisted By Say 
Prosecco, Pink Grapefruit,  
grapefruit and cucumber

Spa rkling CollectionSpa rkling Collection

Aperol CollectionAperol Collection



Πράσινη σαλάτα με γκερεμέζι, φρούτα εποχής, φιστίκι Αιγίνης 
και vinaigrette από γλυκό κρασί

Green salad with Geremezi cheese, freshseasonal fruit, 
pistachio from Aegina island and vinaigrette from sweet wine

Σαλάτα με πολύχρωμα τοματίνια, σταμνοτύρι, χαρούπι και βασιλικό
Salad with colorful cherry tomatoes, stamnotyri cheese, Basil

Misuna salad με ροκα, Thai beef, mango, grapefruit,  
τραγανο παστέλι και βινεγκρετ λεμονγκρας

Misuna salad with rocket, Thai beef, mango, grapefruit,  
crispy sesame bar and lemongrass vinaigrette

SaladsSalads

Pinza με κρέμα γραβιέρας,  
άγρια μανιτάρια  

και φρέσκο θυμάρι
Pinza with graviera cheese cream, 

wild mushrooms  
and fresh thyme

Pinza με προσούτο,  
σάλτσα ντομάτας με αρωματικά, 

τυρί και baby ροκ
Pinza with prosciutto,  

tomato sauce with herbs,  
cheese and baby rocket

Λαβράκι ταρταρ σε βινεγκρέτ 
Yuzu/σταφύλι με Πρωτόλαδο 

Χαλκιδικής και θυμάρι
Sea bass tartare in a yuzu/grape 
vinaigrette with green olive oil 

from Chalkidiki and thyme

Σπιτικός σολομός Gravlax  
με γρανίτα πορτοκάλι  

και σαλάτα από ψητά παντζάρια, 
φινόκιο και μήλα 

Homemade salmon Gravlax  
with orange granita and salad with 

roasted beets, fennel and apples 

Crispy tuna, tartar κιτρινοπτερου 
τονου σε crispy rice, με wasabi 

mayo και κρεμα αβοκαντο
Crispy tuna, yellowfin tuna 

tartare in crispy rice, with wasabi 
mayo and avocado cream

Κεφτεδάκια από μοσχάρι  
με δυόσμο, chilli, δροσερή 

σαλάτα και βασιλικό
Meatballs from veal with mint, 

chilli, fresh green salad and basil

Pinza Pinza   -    -  Sta rtersSta rters



Signature courses Signature courses 

Πένες με τοματίνια, φρέσκο βασιλικό και βολάκι Άνδρου

Penne with cherry tomatoes, fresh basil and volaki cheese 
from Andros island

Σολομός σε miso με πουρέ σελινόριζας, σπαράγγια 
και σάλτσα μάραθου

Salmon in miso with celery root puree, asparagus 
and fennel sauce

Μοσχαρίσιο φιλέτο με baby πατάτες, άγρια  μανιτάρια 
και φρέσκο θυμάρι

Beef fillet with baby potatoes, wild mushrooms and thyme 

Κοτόπουλο Sweet ‘n’ Sour 
 ψημένο σε Miso από φασόλια Πρεσπών με βερίκοκα, 

σερβιρισμένο με sticky rice και λαχανικά stir-fry

Sweet ‘n’ Sour chicken 
cooked in a miso made from Prespes beans with apricots,  

served with sticky rice and stir-fry vegetables

Λαβράκι φιλέτο  
Ψημένο με λαδί σχοινόπρασσου,  

Λαχανικά σωτε και σάλτσα lime /δυόσμου 

Sea bass fillet 
cooked in chive oil, sautéed vegetables and lime/mint sauce 

Rib Eye με baby πατάτες, μανιτάρια king Oyster  
και δεντρολίβανο

Rib Eye with baby potatoes, king oyster mushrooms and rosemary

Κριθαροτο από μελάνι σουπιάς με καραβίδες, ζωμό Américaine

Cuttlefish ink orzotto with crayfish and sauce Américaine



Παγωτό – Sorbet

Ice Cream - Sorbet

Γλυκα ημέρας 
* παρακαλουμε ρωτηστε τον σερβιτορο 

Desserts of the day 
* please ask the waiter

Desserts Desserts 

Πλατό επιλεγμένων  
ελληνικών τυριών

Plate of selected  
greek cheese variety 

Πλατό επιλεγμένων  
αλλαντικών

Plate of selected  
cold cuts

PlattersPlatters



SpiritsSpirits

WHISKEY 
BLENDED

S C OT L A N D
Johnnie Walker

Red 

Johnnie Walker

Black 

Johnnie Walker

Blue  

Haig 

Dewar’s White Label 

Dimple 12y  

Chivas 12y  

SINGLE MALT

S C OT L A N D
Cardhu 12y 

Lagavulin 12y 

Oban 14y  

Macallan Double 
Cask 12y 

U S A
Jack Daniel’s 

BOURBON

U S A 
Maker’s Mark 

Bourbon 

RUM

V E N E Z U E L A 
Pampero Blanco

Pampero Especial 

Diplomatico Reserva 
Exclusiva

B E R M U D A
Goslings Black

Seal Black

C U B A N 
Havana Club Anejo 7y

J A M A I C A N
Captain Morgan 

Spiced Gold

VODKA 

Stolichnaya

Belvedere

Tito’s Handmade 

Absolut 

Grey Goose 

GIN 

Tanqueray 

Tanqueray Ten 

Beefeater 24 Year 

Hendrick’s 

Bulldog 

Old Sport’s (Greek) 

TEQUILA 

M E X I C O

Jose Cuervo Silver 

Jose Cuervo Gold 

Jose Cuervo 
Tradicional Reposado 

Don Julio Blanco 

Don Julio Anejo 



Cognac Cognac -- Brandy Brandy

AperitivoAperitivo

S H E R RY -  P O RT 
Port Sandeman Ruby 

 

Port Ramos Pinto Adriano 
Reserva 

 

Visanto Santorini 

Sherry Lustau PX San Emilio 
 

Amaro Averna
 

 I TA LY
Martini Dry, Rosso, Bianco 

Campari 
 

Apperol 

Carpano Formula  Antica
 

F R A N C E
Noily Prat Dry 

Wines  by  the glassWines  by  the glass

I N T E R N AT I O N A L 
Fortant de France

 

H E L L A S 
Οινοποιία Βρυνιώτη, Μεθέα

Vriniotis Winery, Methea

 

 Calvados Michel Biron 

Metaxa 5* 

Metaxa Reserva 

Courvoisier V.S. 

Martell V.S. 

Hennessy
V.S. 

Remy Martin
V.S.O.P. 

WHITE
Aidani, 

Monemvasia 

ROSE
Monemvasia, 

Mavrokoundoura

RED
Madilaria, 

Merlot

WHITE

Chardonnay
ROSE

Merlot
RED

Merlot



BeersBeers

Voreia Pilsner 

Peroni 

McFarland 

Paulaner 

Heineken 
 

Fisher 

Beck’s Non alcoholic 

Dark Cave Tσιπουρο Tσιλιλη
Dark Cave Tsipouro Tsilili

Digestive 

Grappa Nonino 

Grappa Nonino 
 Chardonnay - Yellow Label

Τσίπουρο Μαύρο Ρόδο
Tsipouro Mavro Rodo 

Oυζο Βαρβαγιαννη Μπλε
Ouzo  Barbayanni Blue

Ouzo Βαρβαγιαννη Πρασινο
Ouzo  Barbayanni Green

 Ouzo   Ouzo  -- Tsipouro Tsipouro

  Digestives  Digestives

Jagermeister 
 

Fernet Branca 

Skinos Mastiha 
Hellas

Limoncello
Isolabella 

 

Ma rtiniMa rtini

Dry Martini 
Never Shake it Always Stir it 

 

Espresso Martini 

Passionfruit Martini 

Daiquiri
Classic | Strawberry
Mango | Raspberry

0.33l



 Rossolis Rossolis

Pink Grapefruit 

Cucumber n Basil 

 Bergamot n Mandarin 

Ginger Beer 

Tonic 

Fever Tree Slim Line Tonic 

Coca Cola | Cola Zero 

Sprite 

Fanta Orange | Lemonade 

Tonic Schweppes 

Soda Schweppes 

RedBull 

SoftSoft  DDrinksrinks

ChocolatesChocolates Tea  selectionsTea  selections

Πορτοκάλι | Λεμονι | Ανανασ 
Cranberry 

Orange | Lemon | Pineapple 
Cranberry 

Ντοματοχυμοσ Peruviana 
Red Tomato Juice Peruviana 0.2l 

Φυσικος Χυμός Πορτοκάλι
Fresh Orange Juice

Φυσικός Χυμός Ανάμεικτος
Fresh Mixed Juice 

Smoothies
 

Hot Tea  

Ice Tea 

Σοκολάτα Ζεστή | κρύα 
Hot | Cold Chocolate 

 

Milkshake 

0.25l 0.25l

JuicesJuices Fresh JuicesFresh Juices



WaterWater

H OT

Ελληνικός
Greek 

Ελληνικός Διπλός
Double Greek

Espresso

Espresso Διπλός
Double Espresso 

Cappuccino 

Cappuccino Διπλός
Double Cappuccino

Latte 

Καφές Φιλτρου
Filter Coffee

Liqueur Coffee 

Nes Café 

C O L D

Freddo Espresso
 

Freddo Cappuccino

Nescafé Frappé
 

Ζagori 1l

Ζαγόρι Aνθρακούχο 0.33l

Perrier 0.33l

San Pelegrino 0.25l

San Pelegrino 0.75l

Evian 0.75l

CoffeesCoffees



Για τις παρασκευές μας χρησιμοποιούμε παρθένο ελαιόλαδο.

Αν έχετε οποιαδήποτε αλλεργία ή ειδική διατροφική απαίτηση, 
παρακαλούμε ενημερώστε το σερβιτόρο.

Όλες οι τιμές είναι σε Ευρώ. Οι τιμές ισχύουν έως το Δεκέμβριο του 2021.

Στις τιμές περιλαμβάνονται: Σέρβις, Δημοτικός Φόρος και το ανάλογο ΦΠΑ.

Αγορανομικός Υπεύθυνος: Γεωργιοσ Κορασιδησ

We use virgin olive oil.

Fried foods are fried in corn oil.

Please inform your waiter if you have any food allergies or dietary needs.

All prices are in Euro. Prices are valid until December 2021.

Prices include: Service charge,

Municipal Tax and VAT. Managing Director: George Korasidis


