
Φρεσκοψημένα κρουασάν βουτύρου και σοκολάτας,
αφράτο μίνι brioche, banana pancake,

moelleux σοκολάτας, beignet με πραλίνα φουντούκι

Χειροποίητη μαρμελάδα από φρούτα εποχής,
μέλι ανθέων, φρέσκο βούτυρο

και στραγγιστό γιαούρτι με granola μήλο-κανέλα

15

Σολομός μαρινέ με Pernod Ricard, πολύχρωμη 
κινόα με sour cream και “χούμους” από παντζάρι 

με εσπεριδοειδή
14

Σαλάτα mesclun με άγρια μανιτάρια, πράσινο μήλο, 
Ferrano Coppa, ρόδι και vinaigrette sangria 

11

Αφράτο brioche, tartare μόσχου με γλυκιά 
μουστάρδα, aioli, ketchup πιπεριάς,

παρμεζάνα και ρόκα 
15

Royal quiche με σπανάκι, πράσο, κατσικίσιο τυρί 
“chèvre”, πορτοκάλι και εστραγκόν

12

Αυγά Benedict σε χειροποίητο muffin καλαμποκιού, 
καραβίδα sous vide, μπρικ και wasabi hollandaise 

23

 Scrambled eggs με βούτυρο noisette, μαύρη τρούφα 
και Prosciutto Ferrano σε φρεσκοψημένο flatbread

19

Λευκή ομελέτα με σπαράγγια βασιλική κινόα, 
αβοκάντο spread, σπανάκι και ελαιόλαδο

16

Ομελέτα με καπνιστή γαλοπούλα Fouantre, 
Gorgonzola Dulce, μανιτάρια shimeji

και chili crunch 
18

Αυγά sur le plat με Black Angus sirloin steak, 
καραμελωμένο κρεμμύδι και αρωματικό

βούτυρο γαρίδας 
22

Πάστα Ημέρας
19
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ΣΤΟ ΤΡΑΠΕΖΙ

Αμυγδαλόπιτα Σύρου, crémeux λεμόνι
και φρούτα του δάσους

10

Brownie σοκολάτας Valrhona με 
φουντούκια και salted caramel

10

ΚΑΦΕΔΕΣ - ΡΟΦΗΜΑΤΑ

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ

ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤOΟΡΕΚΤΙΚΑ

Απολαύστε το ολοκληρωμένο μενού μας,
επιλέγοντας το ορεκτικό και το κυρίως πιάτο

Συμπεριλαμβάνεται ένα ποτήρι Prosecco

55
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Hugo   |   Bramble

10

Virgin Mary

8

COCKTAILS

τσάι  ή  καφέσ  ή  ζεστή σοκολάτα

5 

Φυσικοσ χυμόσ φρουτων

smoothies

6


