
Σ Α Λ ΑΤΑ    /   S A L A D

Σαλάτα με ψητό παντζάρι, μικρά καρότα, πίκλα άγριας  
αγκινάρας Τήνου, φακές “beluga” οργανικής καλλιέργειας, emulsion  

άνηθου και φύλλα μουστάρδας 
Salad with roasted beet, baby carrots, pickled wild artichoke 

from Τinos, organic “beluga” lentils, dill emulsion and mustard leaves 
19€

Ο Ρ Ε Κ Τ Ι Κ Ο    /   S TA RT E R

Χταπόδι σχάρας με vinegraitte εσπεριδοειδών 
 και χλιαρή πατατοσαλάτα με πιπεριά Φλωρίνης και μυρωδικά

Grilled octopus with citrus vinaigrette and lukewarm 
potato salad with florina peppers and herbs

20€

Κ Υ Ρ Ι Ω Σ    /   M A I N

Σουπιές αχνιστές σε λευκό κρασί και «ριζότο» με σπανάκι,  
μάραθο και μοσχολέμονο

Steamed cuttlefish in white wine and “risotto” 
with spinach,fennel and lime

20€

Κριθαρότο με γαρίδες, κρόκο Κοζάνης, ψητή τομάτα και σχοινόπρασο
Shrimp orzotto with kozani saffron, roasted tomato and chives

24€

Ε Π Ι Δ Ο Ρ Π Ι Α    /   D E S S E RT S

Sorbet
4€

Σιμιγδαλένιος χαλβάς με καραμελωμένα φουντούκια και σοκολάτα υγείας 
Semolina halva with caramelized hazelnuts and dark chocolate 

9€

Ποικιλία φρούτων εποχής 
Variety of seasonal fruits 

6.5€

ΝΗΣΤΙΣΙΜΑ

ΑΠΟ 18/3/2024 ΕΩΣ Μ. ΠΑΡΑΣΚΕΥΗ  /  FROM 18/3/24 TO GOOD FRIDAY


